Boruvkova bublanina

Suroviny: 350g polohrubé mouky, 200g mouckového cukru, 1/2 prasku do peciva,
6ks vajec, 0, 2l oleje, 0, 2| vlazné vody. + Boruvky ( rdzné ovoce ).

Postup: Zloutky, cukr, olej, voda vy$lehame. Postupné pfidavame mouku s praskem
do peciva. Na konec pomalu pfimichame snih z bilk{. Plech vymazeme a vysypeme
moukou, tésto vylijeme na plech, poklademe borGvkami, peeme asi 30min pfi
teploté 180 °C.




